AZORSKE OSTROVY - jestfabi ostrovy
S kamoskou Rencou, batohem, stanem a chuti uzit si pofadnou tfitydenni dovolenou!

Ostrovy, jez mé uhranuly svou ruznorodosti, temperamentem a po¢asim. U pocasi nevite,
jak bude za 5 minut nebo jak bude za dalSim kopcem. Pfedpovédi tu vychazeji asi tak,
jako kdyz Ceska rosnicka v Fijnu hlasi, Ze Vanoce budou opét bez snéhu. V3ak taky
azorska tlakova vyse je prfezdivana kuchyni evropského pocasi... Nezbyva, nez se dobre
obléknout, nebo spiSe volit obleceni tak, Ze zfejmé& zmoknu a usoudit, co bude mensi
Skoda mit promocCené. Pak mit jen nabitou baterku do fotaku a den bude jak ze Zurnalu!

Hlavni sezéna na Azorskych ostrovech trva od ervence do pulky zafi. Hlavni sezéna
ovSem znamena, zZe ostrov Sao Miguel — coz je ten nejvétsi z 9 obydlenych ostrovi —
bude docela zaplnén turisty. Ty ostatni ostrovy pfili§ velky zajem turistl ani nezpozoruiji.
Pfevazna vétsina turistd sem sméfuje z pevninského Portugalska (coz je 1500km),
protoze jsou pro né tyto ostrovy velkou exotikou (Azory jsou autonomnim uzemim
Portugalska). My jsme pocitaly desaty den nasi dovolené, kolik zahrani¢nich turistl jsme
potkaly — napocitaly jsme 15. A v podstaté jsme se se stejnymi lidmi potkavaly na
trajektech, letisti, v hospodach, kempech... Cecha jsme za celou dovolenou nepotkaly ani
jednou.

Putovat po Azorech ve dvou je velmi jednoduché a levné. Se skupinou uz to vidim jako
velkou vyzvu, silny kafe (jo, jinak kafe v Portugalsku je to nejlepsi na svété!!!).

My dveé bloncky jsme se stopem dostaly kamkoli velmi rychle, ale pro putovani po
ostrovech jsme volily i tak radéji skutr a kratce i auto. V mistech, kam jsme se chtély
podivat, byl totiz minimalni provoz (nékdy jsme za 3hod jizdy nepotkaly jediné auto, tak
tam by se Spatné stopovalo). Projely jsme 5 z deviti ostrov(: Terceira, Sao Jorge, Pico,
Faial, Sao Miguel. Posledni zminény je uz klasické turistické misto se v§im vSudy, i kdyz
prekrasné, ale pro nas tudiZz nejméné atraktivni. Idealné timto ostrovem zacit (jsou tu fakt
nadherna mista, jezera, Cajové a tabakové plantaze, hory, dobré jidlo...) a pak pokracovat
na ty mensi ostrovy, kde turismus €ini pouze 5% z ostrovni ekonomiky. Azory nejvice Ziji z
mlécnych produktl, pfevazné vyroby syra. A po tom se mi styska uz ted...

Na kazdém ostrové jsou autopulj¢ovny a minimalné jedna pujéovna motorek. Motorka
vyjde na néjakych 25€/den, auto na 40-50€/den. Puvodné jsme planovaly pfespavat pod
stanem na divoko, ale zahy jsme zjistily, ze kempy vychazeji na cca 3,5€/os/den a jsou
perfektné zafizené, takze jsme tuto mysSlenku rychle opustily. Kempy byly naprosto
prazdné, disponuji socialnim zafizenim, grilovacim mistem se dfevem zdarma a obvykle i
obcerstvenim. To slouzi spi$ pro domorodce k vecernim sedankim. Do kempu jsme se z
trajektl dostaly vétSinou stopem a obvykle jsme 3-4 noci bydlely na stejném misté, nez
jsme se presunuly na dalSi ostrov. Tfikrat jsme také spaly pod stfechou. Poprvé na ostrové
Terceira hned po pfiletu (jednoduché ubytovani pod stfechou vyjde kolem 20€/os/noc),
pak na ostrové Sao Jorge, kdyz mél pfijit hurikan. To nam nabidl dvé noci ve svém
krasném hotelu pan Antonio — zdarma i se snidani. Takové Sikovné jsme obchodnice.
Antonio zastupuje rovnéz ostrov Sao Jorge v regionalni vladé, takZze jsme se béhem
vecere s nim dozvédély spoustu informaci. No a dalSi luxusni pokojik byl posledni noc
nedaleko letisté, jelikoz jsme letély brzo rano a potfebovaly jsme mit suché véci (ranni
rosa byla vzdycky znat).

Ostrovy jsou to docela malé, Sao Jorge ma jen 9000 obyvatel, Pico a Faial 14000 a
Terceira se Sao Miguel jsou uz obydlenéjsi. Polovina obyvatel Azor vyuzila v 60.letech
Kennedyho nabidky a emigrovala do USA ¢€i Kanady. Ostrov zmitala ekonomicka krize, do



toho se obCas zatfasla zem (zemétfeseni jsou tu docela ¢asta) a posledni teCkou byla
sopecna erupce na ostrové Faial r. 1957, diky niz se béhem roc¢ni aktivity ostrov rozsifil o
2km ¢tvere€né. Azofanim zacala dochazet trpélivost. V Americe pak vydélali penize a
spousta z nich se po letech vratila zpét za poklidnym a ni¢im nehonénym zivotem na
Azorech.

Pocasi nam pralo, jako asi nikomu v nami pfectenych cestopisech. Ze 3 tydnu putovani
jsme mély 2 tydny slunecné, 4 dny zatazené a obCas destivé a 3 dny vSehochuti. Jely
jsme na pfelomu srpna/zafri, kdy se teploty u pobfezi pohybuiji kolem 21-26 stupnid, v
horach pak kolem 14-19 stupiu. Takze jsme kazdé rano nabalily do kuffiku na fichtlu
prevle€eni, kdybychom zmokly, a na sebe navlékly v tom hycu elastéky, kratasy, tricko,
triko, mikinu, bundu a hura do hor. BEhem minuty jsme se samoziejmé zpotily a za pul
hodky v horach jsme klepaly kosu. Obzvlasté ja, jako fidi¢, jsem byla mrznoucim Stitem a
jelikoz jsem si zapomnéla doma rukavice, musela jsem Casto stavét na rozmrazovacich
zarizenich. JestézZe je v Portugalsku limit alkoholu 0,5 promile...

Jinak ovéem na putovani skutrem nedam dopustit, Clovék tu krasu kolem vnima tak néjak
jinak: pomaleji, voniavéji, drkotavéji, pocit rozmrazovani konecku prstd, kdyz povyleze
sluni¢ko z mraku je taky nezapomenutelny...

Azorska kuchyné je docela jednoducha — ryby a hovézi (nebo teleci). Mistni lidé jedi
pfedevSim maso a sendviCe (na ostrovech Zije dvakrat tolik krav nez obyvatel!) a az
turisté, prahnouci po rybach (jak jinak, kdyz jsme uprostied Atlantiku?), za€inaji ménit
menu v mistnich restauracich. Maso je tu vynikajici, vZzdy Cerstvé a pfirozené kofenéné
(kravy spasaiji rizné byliny, rostouci po zdejSich kopcich, nej¢astéji jsme narazily na
matu). Nejveétsi specialitou, kterou jsme z mas ochutnaly, byla Alcatra na ostrové Terceira.
Maso, které se 6 hodin pomalu pece v peci spolu se zeleninkou. Hmm, asi i nejlepsi jidlo
Miguel, pe€ené 6 hodin v bublajici pudé pod zemi, obsahovalo krom hovéziho a kufeciho
taky kusy veprového kolena, kiizi, ovaru a vnitfnosti. Rencu toto jidlo opravdu pfili§
nenadchlo. Nejvice jsme ovSem ujizdély na rybach. R. 1981 zde byl zakazan lov velryb,
takZze nastésti tyto krasavce uz Ize pozorovat jen na oceanu a ne na talifi. Zato dalSi
macky, jako napf. tunaky, mecouny, merliny muzete za par Supt konzumovat od rana do
vecCera. A to ja mizu. Podobné je to s mofskymi plody — za béznou lahudku tu povazuiji
Skeble a prilipky. My jsme si nejvice pochutnaly na posledni vecefi, kterou bohuzel Renca
prohrala v kartach — paella s dary more. To jsem méla boule aZ za uSima. Docela nas na
ostrové zklamalo ovoce a zelenina. VétSina se totiz dovazi a kvalita je dosti bidna. Tady se
péstuje jen mala Cast, a to pfevazné citrusy, vino, jablka a banany. Sem tam i néco
dalsiho, ale spiSe pro domaci spotiebu. Ostrov Sao Miguel produkuje ananasy, jsou
vyborné, ale na jinych ostrovech jsme je v obchodech nevidély. Stejné tak pivo — vSude
pijou portugalsky Sagres — takova pivni bife€ka. A pfesto — na Sao Miguel je pivovar
Especial, ktery vyrabi typ plzefiského piva, je velmi dobré, ale na ostatnich ostrovech jej
nemaji. V restauracich, kdyz si objednam ¢aj, donesou mi cejlonsky. A pro¢, kdyz zde
maji 2 velké tovarny na zpracovani Caje? Alespon Ze doutniky jsou vSude azorské (a jsou
skvélé!) a rovnéz syr, jogurty, maslo (opravdové maslo!). To je pecka!. UZ chapu, pro¢ 60%
ekonomiky zde tvofi zpracovani mlécnych produktd — jsou v tom prosté hvézdy. A
jednickou je ostrov Sao Jorge.

Na nékterych ostrovech se rovnéz péstuje vinna réva. Mistni vino vSak nema tolik tepla,
jako v Portugalsku, takze lepSi kvality dosahuje vino bilé. A ta nejlepSi vina jsou rozhodné
z ostrova Pico.

TFitydenni putovani od rana do vecera bylo ob¢as naro¢né, ale poznaly jsme kus svéta,
jaky jsme dosud neznaly a ani si jej nedokazaly predstavit. Jesté vice kvéteny nez na



Madeife a mnohem kosatéjsi kefe hortenzii? To se nam zdalo pfehnané. Ale opak byl
pravdou. Nikde nikdo, jen kravy, které jsme obCas pozdravily: “Nazdarek, sestry!“ a
podruhé jsem jim zase slozZila kompliment, jak dobfe mi budou chutnat na vecefi. Mistni
obyvatelé se nikam nezenou, turistdm nic nenabizeji — pro¢€ taky? Pro né opravdu turismus
neni to hlavni, z €eho by Zili. A to je zfejmé pravé to, co Cini z téchto ostrovl takovou
atrakci pro spoustu zcestovalych dobrodruht. Kde jesté dnes, v lehce dostupné destinaci,
muze turista pocitat dalSi turisty na prstech jedné ruky? Kde neuvidi nahanéce do hospod,
kde ma naopak pocit, Ze je tu kazdému ukradeny? A to je pfesné to, ¢im mé ze vSeho
nejvic Azory oCarovaly. Kazdy si tu déla, co chce. Kdyz se zeptam na cestu, lidé ¢asto ani
nevi, jak se dostat na misto 20km vzdalené. Prosté je to tu krasna velka dédina, ze které
spousta lidi nikdy nevystrcila paty. Na druhou stranu, diky velké emigracni viné ma kazda
rodina nékoho, kdo je nebo byl v Americe a diky tomu skoro vSichni mluvi anglicky. Kafe i
mistni vinovici (52%) vam nalejou kdykoli, kdekoli (a za par Sup(), ale jinak si vas k télu
pfiliS nepusti. A obchodniho ducha v sobé nemaji ani Spetku. Ale moc radi se bavi, raduji,
hoduji a festa je tady na programu kazdy vikend. Na Terceife je$té okofenéna byc¢imi
zapasy, coz je jejich nejoblibenéjsi zplsob zabavy.

Na Azorech je a bude vzdy co nového poznavat a v pfipadé planovanych zajezdu je jedno
jisté. Program nebude NIKDY dodrzen! My jsme si mohly planovat cokoli, ale pak nahlasili
hurikan a lod méla 16hodin zpozdéni. Taky pak pluje Uplné jinam, nez méla puvodné plout.
A poradte si, jak umite. Muze se stat, Ze tyden bude miha, vitr, dést a my budeme hojné
koStovat mistni vina a syry a pfestavky na vystfizlivéni travit tfeba ve velrybafskych
muzeich. Obc¢as rovnéz nelitaji letadla, nékdy i nékolik dni, i s tim je tfeba pocitat. Ale
sama vim, Ze nejsem sama, koho prave tyto situace bavi, lakaji, Casto sice pékné
vynervuji, ale aspon je pak na co vzpominat. Rok 2017 je jizZ na moje zajezdy na Azory
plné obsazen (jedou testovaci skupiny:), ale o rok pozdéji to rozhodné zopakujeme i pro
individualy s jiz jasnéjSim rozpocCtem. Takze dobrodruzi se smyslem pro humor, mate se na
co tésit! A fotky jsou k shlédnuti na https://goo.gl/photos/LZox2yjhtMyfK2vYA

Popisky nejsou na vSech fotkach a jsou docela malinké...

A nejvtipnéjSi moment dovolené? Ostrov Sao Jorge, kochame se pobfezim a Renca
najednou: ,Hele, Budzok, delfini!“ Pfimo u bfehu se protahly dvé ploutvicky... A ja na to:
,Hmm, Renco, to nejsou delfini... To je Zralok.“ Byl to opravdu Zralok modry, druh, ktery
Zije v azorskych vodach. Jesté neni ani pllka dovolené za nami a Ren¢a uz se odmita
koupat... ach jo, Ze jsem nedrzela hubu...


https://goo.gl/photos/LZox2yjhtMyfK2vYA

